
Dostępne	do	godziny	11:00

Breakfast menu 

Available	until	11:00	a.m.

Menu 

śniadaniowe 



Zestawy śniadaniowe 

jajko	na	twardo,	szynka	konserwowa,
twarożek	z	rzodkiewką,	ogórek,	pomidorki	cherry,	
kiełki,	masło,	kon�itura,	dwie	bułeczki

hard-boiled	egg,	canned	ham,	
cottage	cheese	with	radish,	cucumber,	cherry	tomatoes,	
sprouts,	butter,	jam,	two	rolls	

Śniadanie	galicyjskie 
/ Galicyjskie	breakfast 300 g

Pancakes 300 g

		

Kiełbaski	krakowskie	
/	Local	sausages 260 g		

	

brzoskwinie,	jabłka	prażone,	czekolada,	bita	śmietana	

peaches,	roasted	apples,	chocolate,	whipped	cream

	musztarda,	chrzan,	masło,	dwie	bułeczki

	mustard,	horseradish,	butter,	two	rolls

 Breakfast Pla�ers

(przykład	podania/	serving	example)

Tosty	z	serem	i	szynką 
/ Toasts	with	cheese	and	ham	340 g		

 



Jajecznica	na	maśle	
ze	szczypiorkiem	
/	Scrambled	eggs	in	butter	
with	chives	3 szt.	(3	pc.)

Jajecznica	na	szynce
ze	szczypiorkiem
/	Scrambled	eggs	on	ham
with	chives	3 szt. (3	pc.)/ 40 g

Jajecznica	na	boczku
ze	szczypiorkiem	
/	Scrambled	eggs	with	bacon
with	chives	3 szt.	(3	pc.)/ 40 g

Jajecznice
Scrambled eggs

Do	każdej	jajecznicy	podajemy	pieczywo	i	masło
We	serve	bread	and	butter	with	each	scrambled	egg

(przykład	podania/	serving	example)



Menu 

Dostępne	od	godziny	11:00

Dinner menu

Available	from	11:00	a.m.

obiadowe



Zupy i sałatki
Soups and salads

Żurek	galicyjski 
/	Galician	sour	soup	300 ml 

Zupa		pomidorowa		
z		kluseczkami
/	Tomato	soup	with	noodles	300 ml 

Sałatka		z		serem		góralskim	
/ Salad	with	highland	cheese	290 g

roszponka,	rukola,	sałata	radicchio,	ser	goŕ alski,	
pomidorki	cherry,	suszone	pomidory,	rzodkiewka,	
orzechy	włoskie,	sos	żurawinowy,	dwie	bułeczki

lamb's	lettuce,	rucola,	radicchio	lettuce,	highland	cheese,
cherry	tomatoes,	sun-dried	tomatoes,	radish,	
walnuts,	cranberry	sauce,	two	rolls

Sałatka		z		wędzoną		kaczką	
 / Salad	with	smoked	duck	280 g

roszponka,	rukola,	sałata	radicchio,	wędzony	�ilet	z	kaczki,
pomidorki	cherry,	słonecznik,	orzechy	włoskie,	jabłko,	
sos	żurawinowy,	kiełki,	dwie	bułeczki	

corn	salad,	rucola,	radicchio	lettuce,	smoked	duck	�illet,	
cherry	tomatoes,	sun�lower	seeds,	walnuts,	apple,	
cranberry	sauce,	sprouts,	two	rolls	

(przykład	podania/	serving	example)



Dania główne 
Main dishes

(przykład	podania/	serving	example)

Kotlet		schabowy		z		frytkami		
belgijskimi	i		warzywami	
piklowanymi 
/ Pork	chop	with	Belgian	fries	
and	pickled	vegetables	230 g/ 160 g/ 170 g

bułka	brioche,	mięso	wołowe,	ser	goŕ alski,	
boczek	wędzony,	ogoŕek	kiszony,	żurawina,	mix	sałat,	
ketchup,	musztarda,	frytki	belgijskie		

brioche	roll,	beef,	 ,	highland	cheese
smoked	bacon,	pickled	cucumber,	cranberries,	salad	mix,	
ketchup,	mustard,	Belgian	fries	

Burger		Galicya
/	Galicya	burger	550 g/ 140 g

Gołąbki		z		mięsem		
w		sosie		borowikowym		
/ Meat-stuffed	cabbage	
in	boletus	sauce	390 g/ 140 g



Dania główne 
Main dishes

(przykład	podania/	serving	example)

Pierogi
Dumplings

Placki		ziemniaczane		
z		sosem		borowikowym
/ Potato	pancakes	with	
boletus	sauce	360 g/140 g 

Placki		ziemniaczane		
z		kwaśną		śmietaną	 
/	Potato	pancakes	
with	sour	cream	280 g/ 60g

twaróg,	ziemniaki	

cottage	cheese,	potatoes	

Pierogi	ruskie	
z	podsmażoną			cebulką		
/	Dumplings	
with	fried	onion	330 g/ 8 szt.

Pierogi		z			wołowiną
z			podsmażoną		cebulką	
i	żurawiną
/	Dumplings	with	beef	meat
with	fried	onion	
and	cranberries 350 g/ 8 szt.



Pierogi
Dumplings

pieczarki,	pomidorki	cherry

mushrooms,	cherry	tomatoes	

Pierogi	ze	szpinakiem
/	Dumplings	with	spinach	350 g/ 8 szt.

Pierogi		z		kurczakiem		
i		groszkiem
/	Dumplings	with	chicken	
and	green	peas	350 g/ 8 szt.

Pierogi		orkiszowe		z		mięsem		
jelenia
/	Spelled	dumplings	with	deer
meat	350 g/ 8 szt.

(przykład	podania/	serving	example)

Pierogi		z		owocami	*
/	Dumplings	with	fruits	340 g/ 8 szt.

Pierogi		z		soczewicą	
i		pieczarkami		
z		podsmażoną		cebulką
/	Dumplings	with	lentils	and	
mushrooms	with	fried	onion 340 g/ 8 szt.

*zapytaj		obsługę		o	dostępność/	ask	the	staff	about	availability



Desery

Ciastko*
/	Cake	1 szt

Desse�s

Croissant	
maślany	
/	Buttery	croissant	60 g/ 1 szt. (1	pc.) 

/	Croissant	
with	chocolate 80 g/ 1 szt. (1	pc.)   

Croissant
	z	czekoladą

*zapytaj		obsługę		o	dostępność/	ask	the	staff	about	availability

(przykład	podania/	serving	example)



Napoje gorące

Espresso

Double	espresso

Kawa	czarna	/	Black	coffee	

Kawa	z	mlekiem	/	Coffee	with	milk

Cappuccino

Caffé	Latte

Herbata	

Gorąca	czekolada	/	Hot	chocolate

Flat	white

Frappe	

/	Tea

H� drinks

(przykład	podania/	serving	example)



Napoje zimne
Cold drinks

Lemoniady
Lemonades 

„Truskawkowe	marzenie” 
/	„Strawberry	dream”	300 ml 

truskawka,	cytryna,	mięta,	syrop	smakowy
	strawberry,	lemon,	mint,	�lavored	syrup

„Letnie	orzeźwienie”
/	„Summer	refreshment”	300 ml	
pomarańcza,	syrop	smakowy,	mięta	
orange,	�lavored	syrup,	mint

witaminowo-energetyzujący	(puszka) 330 ml

Isotonic

Water	napój witaminowo-energetyzujący

Napój	energetyczny

Sok	owocowy:	pomarańczowy,	jabłkowy,	multiwitamina

 

/	Energy	drink	250 ml

Woda	mineralna	gazowana	lub	niegazowana	
/ mineral water still or sparkling 500 ml

Napój	energetyczny
/	Energy	drink	500 ml

/	Energy	drink	250 ml

Napój	energetyczny

napój izotoniczny / isotonic	drink	750 ml 

 

/	Vitamin	energizing	drink	556 ml

*	o	dostępne	smaki	zapytaj	obsługę
/	ask	the	staff	about	available	�lavors	 	500 ml

*	o	dostępne	smaki	zapytaj	obsługę
/	ask	the	staff	about	available	�lavors	500 ml

Fruit	juice:	orange,	apple,	multivitamin	330 ml

500 ml

500 ml

Świeży		sok		z			pomarańczy	200 ml/300 ml

/	Freshly squeezed orange juice   

(przykład	podania/	serving	example)


